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Zutaten:

• 250 g Butter
• 100 g Puderzucker
• 250 g Speisestärke
• 75 g Mehl
• 30 g Kakao
• 2 Esslöffel Trinkschokoladenpulver (Kaba)
• 1 Päckchen Vanillezucker
• 1 Fläschen Backaroma „Rum“

Lieblingsrezept

Los geht‘s:

Mit den angegebenen Zutaten einen Rührteig erstellen (in der 
Reihenfolge einrühren)

Den fertigen Teil ca. 1/2 Stunde im Kühlschrank ruhen lassen

Kugeln formen (Abstand auf dem Backblech)

Bei 175° 12 - 15 Minuten backen

Halb in Kuvertüre tauchen.

Kakaokugeln




